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Circ. 93

Oggetio: corso serale di cucina

La proposta era nell'aria da qualche mese e finalmente le condizioni per pofer realizzare questo
progetto si sono presentate.

Le serate seguono il programma e la conduzione scientifica del prof. SERGIO BARZEIT! , Docente
della Scuola Alberghiera De Filippi, Consulente delia rivista La cucina faliana ed oggi diventata
una star felevisiva grazie alla sua partecipazione alla rasmissione LA PROVA DEL CUOCCQO in onda
sul RA!' 1 condotta dalla Clerici.

La conduzione scientifica & affiancata tecnicamente da studenti del Quinfo e Quarto anno
deil'lstitufc che guideranno le serate.

II programma prevede 10 serate con una carrellata di temi tra loro diversi ma accomunati
dall'ispirazione generale, concentrata sulla cucina ispirata al grande chef Artusi, una cucina dagli
elementi sempfici e orentata alia offimizzazione di tute le risorse disponibil, una cucina sobria ed
appetitosa insieme.

Duranfe la prima serata lo Chef, prof Barzeft, iliusirerd il corso e la filosofia defla cucina artusiana.

IL CALENDARIOQ delle serate, che si terranno presso le cucine del De Filippi di Varese dalle ore 20.45
alle ore 22,30 & il seguente:

data attivitd
Venerd) 10 febbraio Pasta secca e sakse di
condimenio
Luned 13 febbraio Pasta fresca
Luned] 20 febbraio Primi diriso

Lunedi 27 febbraio

Secondi di came

Luned 5 marze

Secondi di pesce

Lunedi 12 marzo Fritti
Luned 19 marzo Dolci al cucchiaio
Luned: 26 marzo Dolci llevitatl

Venerdi 30 marzo

Uso di spezie In cucina
Decorazione del piatti

Lunedi 2 aprile

La scelia del vino giusto

Per iscriversi occorre rivolgersi presso la segreteria della Scuola o la reception del Centro
Servizi, compilare il modulo e versare la quota di euro 200 se famigliare di studente e 250
se esterno. | posti disponibili sono 20.

Al termine del corso sards rilasciato aftestato di partecipazione.

If Preside

Cav. Prof. Giavanni Baggio

1950 — 2010: 60 anni al servizio della Citta
1986 - 2011 : 25 anni di Scuola Alberghiera
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MODULO DI iSCRIZIONE AL CORSO SERALE I CUCINA

L SOTTOSCRITT_

RESIDENTE A, email

Tel,

VERSA LA QUOTA DI EURQ
PER LA ISCRIZIONE AL CORSO SERALE DI CUCINA.

O Desidera avere il RiceHario completo al termine del comso 2 versa ia quota di euro 15.

TOTALE VERSATO,

Data Firma

Firma di chiriceve fa domanda

MNote importanti:

ogni carsista & assicurato con polizza del De Filippi

occomre munirsi di grembiule con pettarina

saranno forniti copriscarpe, copricapo e guaniiin lattice .

su richiesta, al termine del corso sara fomito il ricettario completo di quanto
presentato

AW~

li sottoscritto dichiara di essere consapevole che De Fllippi s pud conservare, utilizare e hattare i dufi identificativi e sensibilf
anche con l'ausilio di stumenti informatici, contenuti nel presente documento esclusivamente per 'adempimento del
centraito pattuite {D.Lgs 196/03 “futela delia privacy” e successive modifiche

Datag, fimag,

1950 — 2010: 60 anni al servizio della Cittd
1986 2011 : 25 anni di Scuola Alberghiera









